
Aperitieven
Glas Cava (Grimau Brut)	 € 6.00
Fles Cava (Grimau Brut)	 € 28.00
Kirr vin blanc	 € 5.00
Kirr royal 	 € 6.00
Picon Vin Blanc met stukje Camembert	 € 8.50
Porto wit - rood - Sherry dry - Pineau de charentes	 € 5.00
Martini Bianco - Rosso	 € 6.50
Aperitief maison	 € 9.00
Passoa orange / Pisang orange	 € 7.50
Campari orange (met tonic +1.00)	 € 8.50
Aperol Spritz	 € 8.50
Ricard	 € 8.00

Whisky JB	 € 7.50
Bacardi	 € 7.50
Vodka Eristoff	 € 7.50 
  Supplement frisdrank	 + € 2.50

Gordon Gin *	 € 10.00
Bombay Sapphire *	 € 11.00
* Gin zachte gin met een uitgebalanceerde smaak op 
basis van 10 geselecteerde specerijen
Hendrick’s Gin *	 € 13.00
*schotse bloemige gin met 11 planten waaronder 
Belgische komkommer
* met premium mixer naar keuze: Indian tonic, Mediterranean

Cocktails:
Dark ‘n Stormy (Bacardi Anejo Cuatro, ginger beer, Limoen)	 € 11.00
Cuba Libre (Bacardi Anejo Cuatro, Cola, Limoen)	 € 11.00
Mojito (Rum, limoensap, rietsuiker, munt)	 € 11.00
Moscow Mule (vodka, ginger beer, limoen)	 € 11.00
Pornstar Martini (vodka, passievrucht, vanille limoen)	 € 11.00

Mocktails:
Funny Pisang orange	 € 5.50
Crodino biono aperitivo (op basis van fijne kruiden)	 € 5.00
    met tonic of jus	 € + 2.50
Virgin Mojito (met limoen en munt)	 € 5.50
Martini Floreale (kamille, tonic)	 € 7.00
Martini Vibrante (vol citrusaroma’s, tonic)	 € 7.00
Virgin orange Mule (sinaas- en limoensap, ginger beer)	 € 7.00

Hapjes	
Garnaalkroketjes (8 stuks) 	 € 11.00
Kaaskroketjes (8 stuks)  	 € 8.00
Bitterballetjes met mosterd (8 stuks)  	 € 8.00
Kibbeling met tartaar (6 stuks)  	 € 8.00
Calamares met tartaar (6 stuks)  	 € 8.00
Scampi tempura met spicy dip (5 stuks)  	 € 10.00

Frisdranken
Coca Cola / zero	 € 3.00
Fanta / Sprite	 € 3.00
Val mineral natuur / bruisend 25 cl	 € 2.70
Schweppes tonic / Agrum	 € 3.20
Gini	 € 3.20
Tönissteiner citron / orange / fruitkorf	 € 3.20
Minute maid orange / appel	 € 3.20
Fristi / Cécémel	 € 3.00
Lipton Ice tea	 € 3.00
	
Val plat - bruis 50 cl	 € 4.50
Val chaudfontaine plat - bruis 100 cl	 € 8.00

Bieren
Primus pils 25 cl (van ‘t vat)	 5,2%	 € 3.00
Primus pils 33 cl (van ‘t vat)	 5,2%	 € 3.50
Primus pils 50 cl (van ‘t vat)	 5,2%	 € 5.50
Tongerlo blond 33 cl (van ‘t vat)	 6%	 € 4.60
Tongerlo donker 33 cl	 6,5%	 € 4.60
Omer 33 cl	 8%	 € 4.70
Rodenbach 25 cl	 5,2%	 € 3.50
Kriek Mystic 25 cl	 5,2%	 € 4.00
Framboise Lindemans 25 cl	 2,5%	 € 4.00
Hoegaarden 25 cl	 4,9%	 € 3.50
Carlsberg 25 cl	 5,0%	 € 3.70
Orval 33 cl	 6,2%	 € 4.70
Westmalle tripel 33 cl	 9,5%	 € 4.70
Westmalle donker 33 cl	 7%	 € 4.70
Chimay blauw 9°33 cl	 9%	 € 4.70
Duvel 33 cl	 8,5%	 € 4.60
Oostendse Keyte blond 33 cl	 7,7%	 € 4.50
Kasteelbier tripel 33 cl	 11%	 € 4.70
Kasteelbier donker 33 cl	 11%	 € 4.70
Karmeliet 33 cl	 8,4%	 € 4.70
Brugse Zot 33 cl	 6%	 € 4.60

Alcoholvrij bier
Jupiler 00 25 cl	 0,0%	 € 3.20
Sportzot 33 cl	 0,4%	 € 4.60
Carlsberg 	 0,0%	 € 3.60
Liefmans Fruitesse	 0,0%	 € 4.00

Sterke dranken
Jonge jenever	 € 5.00
Cognac	 € 8.00
Calvados	 € 8.00
Amaretto Di Saronno	 € 8.00
Grand marnier	 € 8.00
Cointreau	 € 8.00

Wijnen	 fles	 50 cl	 Glas

Witte wijn
Huiswijn Paso del Sol Chardonnay	 € 25.00	 € 16.00	 € 5.50
Cuvée de l’Amitié Pays d’Oc	 € 26.00	 € 17.00	 € 6.00
Lavila Blanc	 € 27.00	 € 18.00	 € 6.50
France Languedoc Sauvignon
(frisse wijn met aroma’s en smaken van citrus)

Rosé wijn
Huiswijn Route de France Pays d’Oc	 € 25.00	 € 16.00	 € 5.50
Choix de Rimay Pays d’Oc	 € 26.00	 € 17.00	 € 6.00

Rode wijn
Huiswijn Paso del Sol Merlot	 € 25.00	 € 16.00	 € 5.50
Domaine Laborie rouge	 € 27.00	 € 18.00	 € 6.50
Merlot-Cabernet Sauvignon - France Languedoc
(typische Bordeaux blend-krachtig)
Hornhead Malbec	 € 27.00	 € 18.00	 € 6.50
France Languedoc Malbec - Een sappige rode wijn

Warme Dranken
Koffie espresso (déca, mokka)	 € 3.00
Kannetje koffie voor 1persoon	 € 5.00
Thee Lipton	 € 3.00
(natuur, earl grey, groene, gember met citroen, munt, forest fruits)
Verse muntthee	 € 4.20 
Glühwein	 € 5.50

Cappuccino (met slagroom of melkschuim)	 € 3.50
Warme cécémel	 € 3.00
Warme cécémel met slagroom	 € 3.50
Koffie verkeerd (met gestoomde melk)	 € 3.50
Latté Macchiato (met speculoos, hazelnoot of caramel)	 € 4.20

Irish coffee (whisky)	 € 9.00
French coffee (cognac)	 € 9.00
Marnissimo (grand marnier)	 € 9.00
Italian coffee (amaretto)	 € 9.00

Tea Room ten vroegste vanaf 14u30

Pannenkoeken en wafels
Met suiker	 € 5.00
Met suiker en boter of confituur	 € 5.50
Met ijs en warme chocoladesaus	 € 7.00
Met slagroom en ijs	 € 7.00
Normandische pannenkoek (appeltjes, calvados en ijs)	 € 11.00
	
Warme appeltaart	 € 5.00
Warme appeltaart, ijs en slagroom	 € 6.00
appelbeignets 5 stuks	 € 5.00
	
supplement slagroom 	 € 1.00
Supplement vanille ijs 	 € 1.00
Supplement chocoladesaus	 € 1.00
Supplement advocaat	 € 2.00

Bistro

Een gezellige plaats om te tafelen  

van aperitief tot dessert

Uitgebreide keuken

We hebben een ruim aanbod van vlees, vis, pasta 

en veggie opties. Een gevarieerde en creatieve 

seizoenskeuken, voornamelijk Belgisch en Frans.

De Peperbusse

Verse, lokale keuken

We zijn open vanaf 11u00.

Gesloten op vrijdag
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vis gluten eieren melk schaaldieren mosterd weekdieren

sesamzaad selder soja pinda’s noten lupine sulfieten



Roomijs
Coupe vanille met slagroom (2 bollen)	 € 5.50
Coupe vanille met slagroom (3 bollen)	 € 7.00
Coupe dame blanche (met slagroom)	 € 8.50
Coupe brésilienne (met slagroom)	 € 8.50
Coupe advokaat (met slagroom)	 € 9.00
Coupe aardbeien (met slagroom)	 € 9.50
Kinderijsje	 € 4.50

 
Salades opgediend met brood

Salade met scampi, curry en appeltjes	 € 19.00
Salade geitenkaas met peer, spek en waterkers  	 € 19.00
Caesarsalade met kippewit	 € 19.00
Witloofslaatje met bloedworst en spek	 € 18.00

Kroketjes opgediend met frietjes of brood

Kaaskroketjes met garnituur (3 stuks) 	 € 18.00
Garnaalkroketjes met garnituur (3 stuks)  	 € 22.00
Duo van kaas- en garnaalkroketje met garnituur	 € 18.00

Pasta’s 	
Spaghetti bolognaise  	 € 16.00
Pasta carbonara 	 € 17.00
Pasta met gerookte zalm, prei en kruidenkaas 	 € 20.00
Pasta met kip en sojascheuten	 € 17.00
Pasta met scampi, tomaat, champignons en groene pesto	 € 20.00
Pasta met artisjokharten en rode pesto 	 € 18.00

Weeksuggestie
Bekijk ons suggestieaanbod met dagverse aanbiedingen	

Kindergerechten	
Spaghetti bolognaise 	 € 10.00
Kippenuggets met appelmoes en frietjes  	 € 10.00
Frikandel (2 stuks) met appelmoes en frietjes	 € 9.00
Kipfilet met appelmoes en kroketjes	 € 10.00

 

Voorgerechten opgediend met brood *	
Dagsoep	 € 5.00
Oostendse vissoep met garnituur  	 € 12.00
2 kaaskroketjes met garnituur 	 € 11.00
2 garnaalkroketjes met garnituur  	 € 14.00
Scampi’s in de look (5 stuks)  	 € 14.00
Scampi’s met zoete soya en pijpajuin (5 stuks)   	 € 14.00
Scampi’s diabolique (5 stuks)  	 € 14.00
Lauw geitenkaasje met peer en waterkers	 € 12.00

* enkel in combinatie met een hoofdgerecht (uitgezonderd de soep)

Visgerechten opgediend met frietjes, puree of pasta	

Rijkgevulde bouillabaisse met garnituur	 € 27.00
Vispannetje 	 € 23.00
Gebakken slibtongetjes meunière (2stuks) 	 € 25.00
Gebakken zalm met ratatouille	 € 26.00
Kabeljauw met preistoemp en blanke botersaus van witbier	 € 27.00
Scampi’s in de look (9 stuks) 	 € 24.00
Scampi’s met zoete soya en pijpajuin (9 stuks) 	 € 24.00
Scampi’s diabolique (9 stuks) 	 € 24.00

Vleesgerechten opgediend met frietjes	
Entrecoteburger met spek, zongedroogde tomaatjes 	 € 20.00
Kippenburger met wasabimayonaise	 € 19.00
Steak witblauw, rund met frietjes (210 gram)  	 € 25.00
 sausjes: béarnaise, peper, archiduc 	 € 2.00
Steak tartare (180gram) in huis bereid met frietjes 	 € 22.00
Varkenswangetjes “wijze van de chef” en frietjes 	 € 22.00
Kipfilet met saus naar keuze en kroketjes 	 € 18.00
Eendeborstfilet à l’orange met rösti	 € 22.00
Ribeye met saus naar keuze en frietjes	 € 29.00
   Wijntip: Hornhead Malbec (Een sappige rode wijn)
	
Dagschotel vis	 € 15.00
Dagschotel vlees	 € 13.50

Supplement frieten, kroketten, puree, pasta, warme groentjes	 € 2.50

Nagerechten
Crème brulée  	 € 8.00
Crêpe Normande 	 € 11.00
Moelleux van chocolade met vanillesaus 	 € 8.00
Sabayon met vanilleijs	 € 10.50
Tiramisu met speculoos	 € 8.00
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